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ELMALI CEVIZLI TART

Malzemeler

Turtanin hamuru igin;

2 su bardagi un

2 tath kasigi ince toz seker
100 gram tereyagi

1 tath kasidi rendelenmig limon kabugu
1 yumurta

Ustu icin:

2 elma

limon suyu

bol ceviz

targin

esmer seker

Un ve bir tutam tuzu bir kaba eliyoruz, tereyagini ekleyip ovaliyoruz. Seker, limon kabugu, yumurta ve 2-3
yemek kasiJi buzlu su ekleyip karistirlyoruz. Esmer seker ¢ok iri oldugu i¢in énceden robotta ufalayabiliriz.
Hamurun iginde kullanilan tereyaginin cok yumusamamis olmasi gerekiyor. Tereyagi miktarini, tarifdekinden
daha az kullanabilirsiniz. Hamurun gevseyip yumusamamasi i¢in hizla hazirlanmasi gerekiyor. Yumurtanin
tamamim ilave ediyoruz. Malzemeler yogrulanca bir folyoya sarip buzdolabinda 10 dakika bekletip
dinlendiriyoruz. Bu arada firini 180 dereceye ayarlayin ve icini hazirlamaya baslayin. Elmalari rendeleyin ve
kararmamasi i¢in Uzerine biraz limon sikin, i¢ine elinizle ufaladiginiz cevizleri ekleyin. 1 tath kasidi, kadar targin
ve 2 yemek kasigi kadar da robotta pudra sekeri haline getirdiginiz esmer sekerden ekleyin. Hamuru
buzdolabindan ¢ikarip 3 mm kalinhdinda agm. Turta kaliplarini kullanarak hamuru kesiyoruz. Kesilen yuvarlak
hamurlari turta kaliplarinin igine yerlestiriyoruz. Kaliplara yag strmelisinlz éncelikle. Hamurlar firnda hafif
pembelesinceye kadar pistikten sonra Gizerine i¢ malzemesini koyuyoruz ve tekrar firinliyoruz. On dakikaya
yakin bir slire sonra ¢ikartabilirsiniz. Seker miktari size az gelebilir, i¢ hazirlarken tadina bakip kendiniz
ayarlayabilirisiniz.

ML® Elmali Pasta icin tiklayin

ML® Elmali Tepsi Tarti (gdrsel)

© lezzetler.com tarif no:18496 « adi:Elmali Cevizli Tart » gonderentlilis « indirme tarihi:07.05.2024 - 19:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-cevizli-tart-vt13857
https://tr.ml.md/elmali-pasta-vt1046
http://www.tcpdf.org

