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ELMALI CEVIZLI TART (BAKLAVA YUFKASI)

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

3 adet yesil elma

10 adet baklava yufkasi

40 gr tereyag

1 cay bardagi pudra sekeri (Uzeri igin)

Firini 180 dereceye ayarlayin. 35-11 cm’lik tart kalibini yaglayin. Cevizleri 5 dakika firinda pisirin. Sojuyunca
kicUk parcalara ayirin. Tereyagi, seker, limon, rendelenmis limon kabugu ve yumurtayi mikser ile ¢irpin. Un ile
cevizi ekleyin. EImalarin kabuklarini soyup yarim ay seklinde dograyin. 10 yufkayi kaliba Ust tste yayin.
Hazirladiginiz cevizli karigimi tizerine yayin. Elma dilimlerini dizin. Yufkanin sarkan kenarlarini Gzerine kapatin.
Eritilmis tereyadini fir¢a ile Gzerine surtin. 45 dakika firinda igirin. Uzerine pudra seker serpistirerek servis yapin.
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