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ELMALI CEVIZLI RULO KURABIYE

iGi igin:

3 elma rendesi

1 su barda@i ceviz dévilmis
2 kaglk seker

2 cay kagigi tarcin

1 avug kuru 0zim

Hamuru igin:

1 paket margarin

2 corba kasig yogurt

1 cay bardadi pudra sekeri
Kabartma tozu

Aldigi kadar un

Oncelikle i¢ harcimizi hazirlayalim ve teflon tavada rendelenmis elma, seker, targin ve kuru Gzimi ekleyip
gulzelce pigirelim. Ardindan cevizi ekleyip karigtirip ocagi kapatalim. Hamuru hazirlamak igin margarin, yogurt ve
pudra gekerini parmak uglarimizla yoguralim. Daha sonra yavas yavag unu ekleyip ele yapismayan hamur elde
edelim. Kabartma tozunu da ekleyip hamurumuzu merdane yardimiyla agalim. I¢ harcimizi agtigimiz
hamurumuza serelim ve rulo seklinde saralim. Streg film ile kapatip yarim saat dolapta dinlendirelim. Daha
sonra alip rulo hamuru 4 cm kaliniginda dilimleyip tepsimize siralayalim ve 180 derecede pisirelim.
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