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ELMALI CEVIZLI BUSKUVI

Malzeme

- 3 adet yumurta

- Yarnim su bardagi sivi Sana
- 1 su bardagi seker

- 1 su bardagi ceviz igi

- 2 adet elma rendesi

- 1 tath kasigi targin

- 1 paket kabartma tozu

- Aldigi1 kadar un

Hazirlanisi

Elmanin kabuklarini soyup, rendeleyiniz.

Cevizleri isterseniz elle, isterseniz robotta ¢ekiniz.

Genis bir kabin igine az un koyup, icine 3 adet yumurtayi kiriniz.

Toz seker ve sivi Sana'yi ekleyip iyice ¢irpiniz.

Rende elma ve cevizi ekleyiniz.

Kabartma tozu ve unu eleyerek ekleyiniz.

Kulak memesi kivaminda hamur elde edene kadar yogurunuz.

Sivi Sana ile firin tepsisini yagdlayiniz.

Hamurdan sekilsiz parcalar alarak yuvarlayiniz. Yaglanmig tepsiye diziniz.
Onceden 180 derecede isitiimis firnda pembelesinceye kadar pisiriniz.
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