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ELMALI BONBON TATLISI

Elmali toplar igin;

35-40 adet poétibor biskivi

1 adet orta boy tatl elma

125 gr eritilip iitilmig bitkisel margarin
1 cay bardagi sut (normal boy cay bardagi)
5 yemek kasigi pudrasekeri

2 tepeleme yemek kasigi kakao

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz igi

Sos i¢in;

1,5 tepeleme yemek kasigi un

1 litre st

2 yemek kasigi pirin¢ unu

3 adet yumurtanin sarisi

1 paket vanilya

1 su bardagi tozseker

Biskdivileri elinizle kirarak ya da robotta gekerek derin bir kaba koyun. Uzerine soyup rendeledikten sonra
suyunu iyice siktiginiz elmayi ekleyip eritilmis yagdi, sttl, pudrasekerini ve findidi ilave edip kasikla karistirin ve
yumusamasi igin bir kenarda 5 dakika kadar bekletin. Yodur-dugunuz biskivili karigimdan kabuklu ceviz
bilyUkliginde parcalar koparip pargalari avuglariniz arasinda yuvarlayarak toplar yapin ve bu toplari genis bir
kaba (kenarlar yiksek bir borcam ya da porselen kap kullanabilirsiniz) yerlestirin. Buzdolabina koyup en az 30
dakika kadar bekletin. Diger taraftan, sosu hazirlamak i¢in; un, pirin¢ unu, vanilya ve tozsekeri orta boy bir
tencereye koyun. Yumurta sarilarini ekleyip bir taraftan tel ¢irpici yardimiyla ¢irparken, bir taraftan da sttl yavas
yavas ilave edin. Orta i1sili ateste, karistirmaya devam ederek kayna-yincaya kadar pisirin. Kaynayan sosu
ocaktan alip bagka bir tencereye aktarin ve karigtirarak ilik hale getirin. llik hale gelen sosu profitterollein tzerine
gezdirin. Buzdolabina koyup iyice sogumalarini bekleyin. Uzerlerini hindistancevizi ya da toz findikla stisleyerek
servise sunun.

Not: isterseniz kup bardaklarda da ikram edebilirsiniz.
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