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ELMALI BOHGA (MILFOY)

Malzemeler:

5 kiiclk elma

2 corba kasi§i toz seker

1 ¢orba kasigi ¢ekilmis ceviz
5 milféy hamuru

1 yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
Karanfil tozu

Targin Zencefil

Yapiligt:

Elmalalarin kabuklarini soyup sebze oyacagi ile ¢ekirdek kisimlarini ¢ikarin. Dz tabanl bir tencereye dizip
Uzerlerine toz seker serpigtirin ve 5 dk. pisirin. Ceviz, targin, zencefil ve karanfili karigtinin. EImalar soguyunca
ortalarini cevizli karigimla doldurun. Herbir elmayi 1 milféy hamurunun Gzerine yerlestirip bohca gibi kapatin.
Uzerlerine yumurta sarisi srdp kizgin firinda pisirin. Soguyunca targ¢in ve pudra sekeri serpin.

ML® Elmali Bohca icin tiklayin
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