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ELMALI BISKUVI PASTASI

100-150 gr. bebe biskuvisi veya normal bisklvi

3- 4 orta buyUklUkte elma

Yarim su bardagi toz seker

Kremasi icin:

3 yumurta sarisi (yumurta aklari pastanin tzeri i¢in kullanilacaktir)
3 ¢orba kagsiJi nisasta

1 litre sit

Uzeri icin:

3 yumurta aki

4 corba kasigi toz seker

Elmalar soyulup rendelenir, yarim su bardagdi sekerle suyunu ¢ekecek sekilde pigirilir.

Bisklviler blyUk dort kdse cam kaseye dizilir. Uzerine ilik elma pUresi yayilir.

Aliminyum olmayan bir tencerede 3 yumurta sarisi, 3 ¢orba kasigi nisasta azar azar sitle ezilir. SGttin tamami
konup sekersiz olarak pisirilir. Karigtirarak sogutulur. Sonra elmalarin tzerine yerlegtirilir.

3 yumurta aki, 4 ¢corba kasigi toz sekerle ¢arpilip kati kar haline getirilir. Kremanin tzerine yayilir.

Cam kase ortadan daha az sicakliktaki firina konup yumurta aklari Pembe olana kadar tutulur.
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