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ELMALI BISKUVI PASTASI

1 paket Pakmaya Vanilyali Puding

3 su bardagi (600 ml) sut

24 adet (yaklasik 160 g) petibdr bisklvi
1/2 cay barda@ (50 ml) sut (islatmak igin)
4 adet orta boy elma

4 yemek kasigi (55 g) toz seker

1/2 cay kasigi toz targin

3 adet petibdr biskivi

1 cay bardagdi (40 g) dévulmis ceviz

1/2 cay kasigi toz targin

Kabuklari soyulmusg ve rendelenmis elmalari bir kaba koyun, tUzerine seker ilave edin ve orta ateste pisirin.
Suyunu gekmeye yakin, yarim gay kasigi toz targin ekleyerek karistirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Pudingi tarifine gére ancak 600 ml stt kullanarak pigirin.

20 x 20 cm boyutlarinda kdseli bir cam kaba, bir sira biskivi dizin ve firca ile Gzerine st strin.

Elmali karigimin yarisini bisktvilerin Gzerine yayin.

Pudingin Ugte birini onun Gzerine dokun ve spatula ile dizeltin.

Ayni sekilde bir sira bisklvi daha dizin, stt ile islatin ve elmali karisimin kalanini dékan.

Kalan pudingin yarisini dizguince yayin ve yine bir kat bisklvi déseyin, sonra kalan diger pudingi ilave edin.
Buzdolabina koyup, en az 3-4 saat bekletin.

Ust sisleme icin 3 adet dévilmUs bisklviyi, ceviz ve toz targin ile karnstirin.

Buzdolabindan ¢ikardidiniz tatlinin Gzerine serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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