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ELMALI BALLI KIS KEKI

Kek Hamuru igin:

2 Su Bardagi Bugday Unu (200g)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 Su Bardagi Toz Seker (175g)

Tereyad (2509)

3 Adet Yumurta

2 Adet Orta Boy EIma (Soyulmus, Kiip Kip
Dogranmig)

2 Gay Bardagi Bal (50g)

1 Tutam Karabiber

1 Su Bardag@ Déviilmisg Ceviz (809)

2 Gay Kasigi Toz Targin

1 Tutam Karabiber

Uzeri icin:

3 Adet Soyulmus, Dilimlenmig Taze Elma
Uzeri icin:

1 Cay Bardag Pakmaya Pudra Sekeri (609)

Firininizi 6nceden 170°C ayarlayip isitin.

Orta boy bir tava icerisinde, tereyagi, tarcin, bal, karabiber ve elmayi kaynatin. Kaynadiktan sonra atesi kisin ve
disuk ateste

1-2 dakika daha pisirip, ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Bir ¢cirpma kabinda yumurta ve toz sekeri, seker iyice eriyip, karisim kdpUklenene dek mikser yardimi ile 5-6
dakika girparak karigtirin.

Bagka bir kaba un ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu eleyerek aktarin. Bu karigimi yumurtali karigima
ilave edin.

Uzerine cevizler ve elmali balli sosu da ilave edip, bir spatula yardimiyla séndirmeden karigtirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu yaglanmis kek kalibina dokdin.

Uzerine elma dilimlerini dizip, 6nceden 170°C isitilmig firinda 35-40 dakika pisirin. Firindan alinca sogumaya
birakin.

lininca kaliptan ¢ikarin ve lizerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirip, dilimleyerek 1lik veya soguk servis yapin.
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