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ELMALI BALLI KEK

3 adet elma

3 corba kasigi bal

1 corba kasigi bal
Kek hamuru icin:

3 adet yumurta

Yarim paket tereyadi

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi targin

1 su bardagi yogdurt
2,3 su bardagi un

ilk islem olarak elmalar soyulur ve dilimlenir. Bol miktarda yaglanmis deliksiz kek kalibina siki dizilir. Uzerine bal
gezdirilir. Nohut kadar pargalara ayriimig tereyagi pargalari birakilir. Diger yanda seker ve yumurtalar mikserle 5
dakika ¢irpilir. Uzerine eritilmis tereya@i ve yogurt ilave edilir. Az karistirdiktan sonra elenmis un, kabartma tozu
ve tarcin eklenir, kasikla karistirilir. Harg elmalarin tGzerine dokilir ve duzeltilir. Kek 6nceden isitiimig 170
derece firinda 50 dakika pigirilir. Kalibin iginde sogutulduktan sonra servis tabagina ters ¢evrilir.

ML® Elma Dilimli Kek icin tiklayin
ML® Balli Gorek (gorsel)
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