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ELMALI BAKLAVA

1 kgun

30 gr tuz

6 adet yumurta

200 gr sit

300 gr misir nisastasi
1/2 kg elma

100 gr pudra sekeri
100 gr elma suyu
600 gr tereyagi
Surubuigin :

2 kg toz seker

1 kgsu

1limon

Once unun ortasina tuz, st ve teker teker kirarak yumurta konur. 100 gram da elma suyu ilave edilip iyice
karistirilip, yogrulur. Sonra yufkalar agilir ve yapismamasi i¢in aralarina nisasta konur. Acilan bu yufkalarin sayisi
12 veya 15 tane olmalidir. Bunlar tepsiye yerlestirilir. Uzerine iki ti¢ kat yufka, sonra da baklavanin ici konur. (Ig
500 gram rendelenmis elma, 100 gram pudra sekeri karigimidir.) Geriye kalan yufkalar, Gzerine yerlegtirilir.
Sonra kare kare kesilir, eritilmis, 600 gram tereyagdi konur, surubu dékulir.
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