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ELMALI BAHARATLI KURABIYE

1 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi margarin

1 su barda@i elma rendesi
1 cay kasigi karanfil

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi tuz

Hamurunu dncelikle sekerle yagdi ¢irparak karistirarak yapmaya basliyoruz. Daha sonra bu karigsima sirayla énce
yumurta, ardindan da kabartma tozu, tuz, karanfil ve tar¢in katilarak karistirlmaya devam ediyoruz. Son olarak
hamurumuza elma pdresi ve un ilave edilerek yogurmaya bagliyoruz. orta karar bir hamur elde edince
hamurumuzda aldi§imiz parcalara sekil vererek yaglanmis tepsiye dizmeye basliyoruz. Dizme islemi bittikten
sonra 170 derecede 1sinmaya biraktigimiz firnimiza tepsiyi strlp kurabiyelerimiz Ustleri hafif kizarana kadar
pisiriyoruz. Ardindan baharatl elmali kurabiyeleri pudra sekeri serperek servis edebiliriz.

© lezzetler.com tarif no:100264 « adi:EImali Baharath Kurabiye « génderen:feri « indirme tarihi:20.09.2024 - 16:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-baharatli-kurabiye-vt17599
http://www.tcpdf.org

