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ELMALI BADEMLI TART

20 cm'lik hazirlanmisg tart (pigirilip sogutulmus)

3 blyidk elma (soyulmus, ici ¢ikarilip ince dogranmig)
4 corba kasig siizme bal

1 cay kasigi tarcin

1 tath kasidi limon suyu

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

100 gr (1/2 su barda@i) ¢ekirdeksiz kuru Gzim

125 gr (1 su bardagi) tuzsuz kavrulmus badem

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz.

Hazirlanmig tarti yagh k&gdidin Ustiine koyunuz. Orta boy bir tencereye bali, tarcini, limon suyunu, yagi ve
elmalar koyup orta ateste, ara sira karistirarak 10-15 dakika, elmalar yumusayana kadar pigiriniz.
Tencereyi atesten aliniz. Kuru GzOmU ve bademleri karigtirip, kasikla bu karigimi tartin igine doégeyiniz. Tarti
firna sUrtp 15 dakika pisiriniz. Tarti firindan ¢ikarip sicak yada soguk olarak servis ediniz.
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