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ELMALI AY KURABIYESI

1 corba kasigi yogdurt

1 cay bardagdi toz seker

4 adet elma

1 cay bardag iri dévilmUs ceviz ici
1 kahve fincani pudra sekeri

1 paket kabartmatozu

1 tath kasidi tarcin

3,5 su bardagi un

250 Gr Sana Hamurisi

Elmalari soyup rendeleyin. Toz sekeri ekleyin kisik ateste hafifce pisirin.soguyunca cevizleri ilave edin ve targini
ekleyip karistirin. Unu bir kaba eleyin ortasini agip oda sicakliindaki margarini yogurt pudra sekerini ve
kabartma tozunu ekleyip yogurun. 15 adet ceviz blyukliginde pargaya ayirip 10 cm ¢apinda agin ortasina
elmali hargtan yayip sarin. Ruloyla yarim ay sekli verip yaglanmis firin tepsisine dizin. édnceden isitiimis 200
derece firinda penbelestirin sogumaya birakin. Sojuduktan sonra lzerine pudra sekeri dokip servis yapin.
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