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ELMALI AY COREGI

Malzeme:

3 su bardagi un

175 gr. margarin (yumusak olacak)
1 fincan pudra sekeri

1,5 fincan soguk st (dolaptan)

15 gr. yas maya (1 corba kasigi dolusu)
1 ¢cimdik tuz

Harci igin:

2 adet elma

3/4 su bardagi seker

2 fincan su

biraz targin

Yapiligt:

Unu, seker ve yag bir kaba koyup, ortasini agin. Mayay! ve siitii ilave edin. Biraz yogurun. Uzerine nemli bir bez
Ortlp, 15 dakika bekletin. Harcinin malzemelerini, elmayi rendeleyip, pisirin. En son targini ilave edin. Hamurdan
bir parca alip, yayin, harcini suyunu stzerek koyun. Kapatip ay sekli verin. Ay ¢oreklerini yaglh tepsiye dizip,
Uzerine yumurta sarisi striin. Yarim saat buzdolabinda bekletip, firina verin.
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