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ELMALI AY COREGI

Hamuru igin:

120 gram tereyagi

2 cay bardagi st

2 cay bardag seker
15 gram yas maya

1 adet yumurta aki
Aldigi kadar un

Iciigin:

2 adet elma

1 su bardagi ceviz ici

1 su bardagi kuru Gzim
1 corba kasigi kakao

1 corba kasigi tar¢in

1 gorba kagidi tereyag
Uzerine pudra sekeri

Hamuru igin gereken malzemeleri bir kabin iginde karistirip yumusak bir kivam da hamuru hazirlayin. Uzerini
kapatip mayalanmaya birakin. Bu arada elmalari rendeleyin, kuru Gziim, kakao ve diger malzemelerle iyice
karigtirip ici hazirlayin. Hamuru mayalaninca unlanmig zeminde agip Gggen seklinde kesin. Uzerlerine harci
koyun, ay ¢oregi gibi sarip firina verin. 200 derecede 20 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri serpip ikram edin.
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