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ELMA TATLISI

4 Adet Elma

Istege Bagh Su

1/2 Su Bardagdi Doévilmis Ceviz
2 Gay Kagigi Targin

1/2 Gay Bardagi Kuru Uzim

1 Corba Kasig Bugday Nisastasi
1/2 Gorba Kagigi Un

1/2 Su Bardagi Toz Seker

1 Paket Vanilya

1/2 kg Sut

1 Corba Kasig Tereyagi

Elmalar soyup ortalarini oyduktan sonra tencereye yerlestirelim. Elmalarin tGzerine 2 ¢orba kasigi seker
serpelim. Yarisina gelecek kadar sicak su ekleyip haslayalim. Ayri bir yerde ceviz, tar¢in ve GzUmu karigtiralim.
Haslanan elmalarin igini bu karigsimla dolduralim. Krema i¢in, tereyadi disinda tim malzemeleri bir tencerede
karistirarak pisirelim. Ocaktan alip tereyadi ekleyip karigtiralim. Kremayi elmalarin Gzerine dokip servis yapalim.
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