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ELMA TATLISI

6 golden elma

1 su bardagi toz seker

1 ¢corba kasigi tereyag

2 yemek kasigi portakal suyu

Elmalari dérde bélin, soyun ve cekirdeklerini ¢ikarin. Bir tencereye elmalari ve portakal suyunu orta ateste 5
dakika kaynatip sekeri ekleyin. 1-2 defa karistirip kapagini yine kapayin. Elmalar pisene kadar 15-20 dakika
pisirin. Elmanin iginde az miktarda su kalmalidir. Sonra bir slizgeg¢ten yada piire makinasindan gegirin.
Tereyagini hafif kizartin ve icine ekleyin.

© lezzetler.com tarif no:67977 « adi:Elma Tatlisi « gdnderen:sari zeybek « indirme tarihi:23.04.2024 - 17:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elma-tatlisi-vt56
http://www.tcpdf.org

