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ELMA TATLISI

Emine Beder

7-8 kisilik

8 orta boy elma

1,5 su bardagi seker

1/2 su bardag ceviz (iri dévilmus)
1 tath kasidi tarcin

1/2 su bardagi kuru Gzim
1/2 limon suyu

1 fiske kirmizi gida boyasi
1/2 elma (elmanin igi igin)
Uzeri icin:

1 cay bardagi sit

1 paket krem santi

Elmalarin ¢ekirdek yataklarini kabak oyacadi yardimiyla oyarak ¢ikaralim, kabuklarini soyup dis kisimlarina
kararmamalari igin limon suyu sdrelim. Bir kaba iri dévilmUs ceviz igini, tavla zari iriliginde dogranmig yarim
elmayi, targini, kuru Gz0mu, sekerin yarisini ekleyip karistiralim. EImalarin oyuklarini bu igle sikica doldurup
yayvan bir tencereye dizelim. 1 fiske gida boyasini 1 kahve fincani suda eritip elmalarin tzerine gezdirelim.
Kalan sekeri elmanin Uzerine gezdirelim. Tencerenin kapagini értlip adir ateste, elmalar biraktiklari suyu ¢ekip
yumusayana dek pisirelim. EImalari, servis tabagina alip buzdolabinda birka¢ saat bekleterek sogutalim. Krem
santiyi sut ile ¢irparak koyulastiralim. Krem santiyi krema pompasi yardimiyla elmalarin tGzerine kiiglk topguklar
halinde sikarak servis yapalim.
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