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ELMA TATLISI

Malzeme

250 gr. Bizim Margarin

120 gr. Bizim Mutfak Pudra Sekeri
6 yumurta

Rendelenmis limon kabugu

1 paket Marifet Sekerli Vanilin
200 gr. Bizim Mutfak Un

50 gr. Bizim Mutfak Nisasta

120 gr. toz seker

1 kg. elma (Kabugu soyulmus, ince ve dal seklinde dogranmis limon sulu elmalar)
Rendelenmis badem

Hazirlanisi

Yumurtalarin sarisini akindan ayirin ve margarinle karistirin. icine pudra sekeri, vanilya, rendelenmis limon
kabugu ilave edilip, tekrar karigtirilir. Ayri bir kapta yumurta aki ve toz sekeri karistirin. Daha énce hazirlanmig
oldugunuz yumurta sarisi karisiminin igine biraz un ve yumurta aki karisimini ilave ederek karistirmaya devam
edin. Tum karigimi yaglanmis bir tepsinin igine dokiin ve daha énce hazirlanmig elmalari hi¢ ara birakmadan
hamurun Ustine dizin. Firinda yaklasik 20-25 dakika 220 C’de pisirin. Pistikten sonra Ustline badem ve pudra
sekeri serperek servis yapin.
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