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ELMA SOSLU MAYONEZLI MAKARNA SALATASI

2 su bardagi iri makarna

2 yemek kasigi margarin

1 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi tuzsuz domates piresi
Yarim su bardag@i ince dogranmis kuru kayisi
1 tath kasidi tath biber salcasi

1 corba kasigi su

Yarim su bardag@i layt mayonez

2 adet iri dogranmis elma

yarim su bardagi elma suyu

200 gr haglanmig, dogranmig tavuk eti
Biraz maydanoz

Makarnayi tuzlu bol suda haslayin ve soguk suya tutup stizin.

Margarini tavaya alin, eriyince sogani dograyip ekleyin ve soteleyin. ince dogranmis kuru kayisiyl, domates
puresini, tatl biber salgasini ve bir corba kasigi kadar da su ekleyerek 5-7 dk pigrin.

Dogranmig tavuk etini de ekleyip, bir iki karistirip makarnaya ilave edin.

Ayri bir kapta,mayonez, ¢cekirdegi gikariimig biraz biytkce lokmalar halinde dogranmig elma ve elma suyunu
ekleyip karistinin ve makarnali karigimla birlestirin. Tuzunu isteginize gére ayarlayip servis tabagdina alin. Uzerine
kiyilmig maydanoz koyarak servis edin.
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