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ELMA RECELLI ELMALI KREP

4 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi un

3 adet elma

2 cay fin. pudra sekeri

1 yemek kagig tarcin

2 yemek kagsigl seker

1 su bardagi ince ¢ekilmis findik
3 yemek kagig margarin
1 yemek kasigi siviyag

1 kase elma regeli

Elmalar rendelenir ve bir tavaya alinir.

Margarin, Seker, findik ve targinla iyice suyunu ¢ekinceye kadar pisirilir. Daha sonra derin bir kapta yumurtalar
Kirihr.

St ve un eklenir iyice ¢irpilir.

Pisirdigimiz elmali i¢ krep hamuruna katilip karigtirilir. Krep tavasi sivi yag ile yaglanir ve isitilir.

Krep hamurumuzdan birer kepge olacak sekilde tavada arkali 6nla pigirilir.

Krep hamuru bitene kadar ayni igle tekrarlanir.

Kreplerimizin yanmamasi i¢in krep hamurumuzdan 1 kepge her dékmeden dnce tava ocagin Ustiinden ¢ekilir ve
tekrar ocagin Ustiine konur.

Kreplerin hepsi bitince servis yaparken Uzerlerine elma regeli ve pudra sekeri serpilir.
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