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ELMA RECELLI BADEMLI KEK (ISVEQC)

110 gr. margarin

150 gr. esmer seker

2 adet yumurta

210 gr.un

1 ¢orba kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

1 tath kasidi tarcin

2 cay kasigi kakule

300 gr. elma

50 gr. file badem

3 yemek kasigi elma receli

Oncelikle firni 180 dereceye getirin.

Mikser ile, genis bir kapta sana hamur isi ve sekeri ¢irpin. Yumurta, ekleyip karigtirin.

Yogun bir kek hamuru elde edene kadar un, kabartma tozu, tuz, kakule ve targin ekleyerek ¢irpin.

Elma dilimi ile karigtirin ve yaglanmis kek kalibina dékin. File bademi tzerine serpip folyo ile kaplayin, 45
dakika firinda pigirin.

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Uzerine elma regeli gezdirip servis edin.
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