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ELMA RECELI

2+1/2 kg yesil yada sari elma

2+1/2 su bardagi su

2+1/2 kg (10+1/2 su bardagi toz seker
3 limonun kabugu (rendelenmis)

3 limonun suyu

Elmalar yikayip gébeklerini ¢ikariniz. Kabuklarini soyduktan sonra, kalinca dilimleyip bir kenara koyunuz.
BuyUkge bir tencereye suyu ve 1 kg (4 su bardadi) toz sekeri koyup harli ateste kaynattiktan sonra, atesi orta
sicaklida getirip elmalar ekleyiniz. 3-4 dakika kaynattiktan sonra, kalan 1,5 kg (6 su barda@i) sekeri ekleyiniz.
Bir tasim kaynatip, limon rendesi ve limon suyunu koyunuz. 30 dakika recel kivamini tutturuncaya kadar,
kaynatiniz. (Recelin kivamina geldidini anlamak igin bir kasik batirarak dikine ¢ikariniz. Recgel kasigin ucunda
toplanip tane halinde akiyorsa regel kivamina gelmis demektir.) Tencereyi atesten alip regelin Gstlindeki
kdpukleri bir kasikla toplayip atiniz.

Recel biraz soguyunca temiz cam kavanozlara, Ustiinde 1-2 cm bosluk kalacak bigimde bosaltip, kavanozlar
ik suda islatiimig bir bezle iyice siliniz. Kavanozlarin agzini selefon kagidiyla 6érttp bir lastik bandla kagitlari
tutturunuz. Recelinizi soguttuktan sonra, dilediginiz zaman kullanmak Gzere saklayiniz.

© lezzetler.com tarif no:60388 » adi:Elma Regeli « gdnderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:19.09.2024 - 20:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elma-receli-vt12315
http://www.tcpdf.org

