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ELMA PUDINGI

750 gr elma (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra ince dilimlenmis)
200 gr (1 su barda@) st

150 gr (2+1/2 su bardagi) bayat ekmek igi
2 yumurtanin sarisl

30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

1 tatl kasidi vanilya esansi

60 gr (1/2 su bardagi) badem (kiyilmig)
60 gr (1/2 su bardagi) kustizimi

60 gr (1/2 su bardagi) kuru Gztm

120 gr (1/2 su bardagi) toz seker

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi karanfil

2 yumurtanin aki

Once finninizi orta sicakliga (190°C) getirip isitiniz.

SOt orta ateste, kiiglk bir tencerede isitiniz. Ekmek igini ekleyerek 2 dakika pisiriniz. Tencereyi atesten alip, sit
biraz soguduktan sonra karistirarak, i¢ini yumurta sarilarini, tereyagdi, vanilya esansini, bademi kuru Gzim ve
kusUzUmund, tarcini, karanfili ve toz sekerin 6 ¢orba kasigini katiniz. Elma dilimlerini de ekleyerek iyice
karistiriniz.

Yumurta aklarini bir tel yada elektrikli girpiciyla kar haline gelene kadar ¢irpiniz. icine yavas yavas kalan sekeri
doéklp, yumurta aklariyla seker iyice karigsana kadar ¢irpiniz. Bu karigim elmali karigima yediriniz.

Orta boy islya dayanikli bir cam taba@ yaglayarak puding icine dékiniz. 40 dakika firinda pigirip servis ediniz.

Not: Elma pudingi 6nceden hazirlanip sicak bir sos ile servis edilebildidi gibi, son dakikada pisirilip krema ile de
servis edilebilir.
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