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ELMA KURULU KEK

1 su bardagi elma kurusu
3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasigi tarcin

4 corba kasig yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Once elma kurulari 11k suda yarim saat bekletilir. Sonra yikanir ve dise gelecek blyiikliikte dogranir. Un,
kabartma tozu, seker ve targin kuru olarak karistirilir. Sonra yumusak tereyagi, yogurt eklenir. Biraz
karistirdiktan sonra elmalar eklenir. Alt-Ust edilir. Yaglanmis kek kalibina dékaldr. 160 derece firinda 1 saat

pigirilir.
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