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ELMA KOMPOSTOLU PASTA

1.2 kg. elma

120 ml. limon suyu

100 gr. seker

100 ml. elma suyu

1 cubuk targin

6 adet karanfil

2-3 portakal

400 gr. limonlu hazir kek
1 kg. stizme yogurt

2 paket sekerli vanilin

Elmalar kip dograyin ve limon suyu ile karistirin. Sekeri bir tencerede karistirarak karamelize edin. EIma
suyunu ekleyin. Limon suyu, elmalar, tar¢in ve karanfilleri ilave edin. Orta ateste 8-10 dakika elmalar pisirin.
Sogumasi igin 30 dakika bekletin.

1 portakalin kabugunu rendeleyin.

Portakallarin sularini sikin ve 200 ml. suyunu kabuklarla karistirin.

Targini ve karanfilleri kompostodan ¢ikarin. Elmalarin yarisini plre yapin ve tane elmalarla karistirin. Keki 9
dilime kesin. Yogurdu sekerli vanilin ile karistirin. 250 gr.'in1, 2,5 It.'lik kaliba yayin, 3 dilim keki yerlestirin.
Portakal suyunun 1/3'ini serptikten sonra kompostonun 1/3'ini yayin. Kalan malzemeyi, en Ustte yogdurt olacak
sekilde tamamlayin. Bir gece buzdolabinda bekletin.
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