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ELMA DİLİMLİ MİLFÖY

2 Yemek Kaşığı Sana Hamurişi
2 Yemek Kaşığı toz şeker
10 Adet kare milföy
1 Adet orta boy elma

Milföy hamurlarının her birini üçgen olacak şekilde ikiye kesin, ardından çatalla üzerinde sık aralıklarla delikler
açın. Elmayı iyice yıkayıp dörde kesin, çekirdeklerini çıkarın ve ince ince dilimleyin. Kestiğiniz hamurların üzerine
önce eritilmiş margarin sürün sonra birer adet elma yerleştirin, en son üzerlerine toz şeker serpiştirip yağlı kağıt
serili fırın tepsisine aralıklarla dizin. Önceden ısıtılmış 180 dereceli fırında kızarana kadar pişirin. Sıcak olarak
servis yapın.
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