Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMA CRUMBLE

https://migros.com.tr
300 gr.un

150 gr. toz seker

200 gr. tereyad

5 adet elma

3 yemek kasigi kuru Gzim
Targin

1 paket vanilin

1. Derin bir kaseye 300 gr unu koyun.

2. Uzerine toz seker ve bir tutam targini da ekleyin.

3. Ardindan tereyagini da karigsiminiza ilave edin ve yogurun.

4. Kabuklarini soydugunuz elmalari kiip kip dograyin ve genis bir kaseye koyun.
5. Kuru Gzmd ve 1 tath kagigi tar¢ini elmalarin Uzerine ilave edin ve karigtirin.
6. Un, seker ve tereyagi karisiminiza 1 paket vanilini ekleyin.

7. Finn kabina elma karigiminizi yerlestirin.

8. Uzerine un, gseker, tereyagi karigiminizi ilave edin.

9. Onceden 200 derecede isitilmis firina yerlestirin.

10. 15 dakika kadar pisirin. Tatliniz servise hazir.

11. Dilerseniz dondurma ile servis edebilirsiniz.
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