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ELMA COREGI

MALZEME:

400 grun

300 gr. tereyad

150 gr. seker

3 adet yumurta sarisi

4 adet yumurta aki

100 gr. badem

1.5 kilo elma

1 adet limon (Ustintn sdst igin)
250 gr. pudra sekeri.

HAZIRLANIS!

Elmalar soyulup ikiye bdlindr, ¢ekirdekleri gikarilir, her pargaya bol limon surtlir. Sonra kaynar sekerli suyun
icine atilir yumusayinca bir elek Uzerine ¢ikarilip sogumaya birakilir. Tereyagi unla bir tahtanin Gzerinde bigakla
ince ince kesilir, elenmis seker, makineden ¢ekilmis kabuksuz badem, rendelenmis limon kabudu ve yumurta
sarisi ilave edilerek bir hamur yapilir. Bu hamur ikiye bollinUr her parga yuvarlak, kenari dar bir kalipta firnda
pisirilir. Sojuduktan sonra pastanin Gzerine daha evvel hazirlanmig elmalar dizilir 4 yumurta aki sertlesinceye
kadar telle ¢arpilir, 3 kasik seker ilave edilip karigtirilir. Kalan seker de konduktan sonra gayet hafif karigtirilip bir
torba ile pastalarin Gzerine sikilir 10 dakika firinda pisirilir.

ML® Galetal Corek icin tiklayin
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