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ELMA COBBLER

Arman Kirm

Meyve bazi igin:

1 bardak seker

2 ¢ofba kasigi un veya misir nisastasi
5 yesil elma, soyulup ayiklanip irice kipler halinde dogranmig
2 tath kasigi targin

1 limon kabugdu rendesi

1 gorba kagigi limon Suyu

Ust hamuru igin

2 bardak beyaz un

1/4 bardak + 1 gorba kasigdi toz seker
2 tatl kasigr kabartma tozu

8 corba kasidi (2UOgr.) tereyagi

3/4 bardak taze krema

1/2 tath kasigi targin

Finninizi 170 dereceye isitin, kestiginiz elmalarin sigabilecegi blyukltte bir firin kabini tereyagiyla yaglayin

2. Biiyiik bir kdsede elmalari, limon rendesi ve suyunu, tar¢ini, unu karistirip bunlari firin kabina bogaltin.

Ustl hamurunu yapmak igin blyuk bir kasede un, 1/4 bardak sekerle kabartma tozunu karigtirin. Kiguk
parcalara kesilmis tereyagini karigsima ekleyin ve bir ¢atalla eze eze unlo tereyadini birbirine yedirip ekmek
kirintisi gériniminde bir karisim elde edin. Mutfak robotunda unlu karigimla tereyadini birlikte ¢cekerek de
benzer bir karisim elde edebilirsiniz. Simdi de kremay! ekleyip catalla karistirarak yumugak ama daginik bir
hamur elde edin. Bu hamurdan ¢orba kasidiyla kasik kasik olip, neredeyse elmalarin Usterini tamamen értecek
sekilde yan yana koyun. Bir kasik sekerle tar¢ini karistirip hamurun tzerine serpistirin

Finnda yaklasik 45 dakika ya da hamur kizana dek pisirin ve pisince disari alip on dokika dinlendirin.

Sicak alarak, yanindo bir top vanilyali dondurma ve kremayla birlikte tath alarak servis edin.
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