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ELMA CIPSI

https://yemek.name

1 biyUk boy Elma

2 su bardagi Toz Seker
1 cay kasigi Targin

Y2 cay kasig1 Zencefil

Firnn 120 derecede 6n 1sitma igin ¢aligtirihir.

Elma iyice yikandiktan sonra, keskin bir bicak yardimi ile oldukg¢a ince bir sekilde kesilir. Kabugunun
soyulmasina veya ¢ekirdeklerinin ¢ikariimasina gerek yok. Uzun sureli bir kurutma islemi yapilacagi i¢in kabuk
veya ¢ekirdekler sizi rahatsiz etmeyecektir.

Hazirlanan dilimler, bir kabin icinde karistirimis olan toz seker, tarcin ve zencefil karigsimina, her iki yuzi de
olacak sekilde kaplanir. Yagl k&git serilmis tepsi Gzerine yerlestirilir ve 6n 1sitma yapilmis firnda 30 dakika
pisirilir.

Sure sonunda firindan ¢ikarilir ve hala sicakken ters yiz edilir. Bu sekilde 40 dakika daha pisirilir. Stire sonunda
dilimler kurumus ve sertlesmis olacaktir. Soguduktan sonra istenilen sekilde servis yapillir.

Not: Bu recete tek basina da yenir. isterseniz diger tatlilariniz siislemek icin de kullanabilirsiniz.
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