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ELMA BOREGI

Malzeme :

4 tane irice ve sari kabuklu mayhos elma,
2 bardak zeytinyag,

1-2 ¢orba kasidi toz seker,

1 bardak pudra sekeri,

1/2 yumurta kadar margarin,
1/2 ¢orba kasig kuru maya,
2 adet yumurta,

1 kahve kagiJi targin,

1/2 paket vanilya,

1,5 bardak un.

Yapiligt:

1- Elenmis 1 bardak unu kigUk bir tencereye koyup ortasini aginiz.

2- Mayayi unun ortasina koyup 2 kahve fincani ilik suyla iyice ezip pure yapiniz.

3- Sonra yumurta sarilarini geregi kadar 1lik su ilave edip bulamag yapiniz.

4- Yagi eritip, 1k olarak koyunuz, tuz atiniz.

5- Kapagini érterek mayalandirmaya birakiniz.

6- Elmalarin sap ve ug taraflarini kesip, ¢ekirdek yatagini ¢ikariniz.

7- Soyduktan sonra 1 cm. kalinlikta enine dilimlere keserek bir kap igine aliniz.

8- Uzerine 1-2 kasik toz seker serpiniz.

9- Bulamag kendinin yarim kati kadar kabardidi zaman yumurta aklarini telle ¢arparak kar haline getiriniz.
10- Sonra bulamaca katip karistiriniz.

11- Elma dilimlerinin her iki tarafini unlayiniz.

12- Bulamaca bulayarak hafif kizdinimig zeytinyagina atiniz.

13- Elmalari kizartirken pismesini de saglayiniz.

14- Kizaranlar kagdit yayilmis bir kaba ¢ikarip sogumadan, targin ve vanilyayi un sekerine bulayiniz.
15- Dagitim tabagina koyunuz, ilik yerde muhafaza ediniz.

16- Istediginiz meyve salcalarindan birini de yanina koyup servis yapiniz.
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