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ELIM BOS TATLISI

Yarim paket tereyadi

Yarim su barda@i aycgicek yagi
Yarim su bardag: st

1 adet yumurta

1 fiske tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Serbet icin:

2,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

Serbet malzemesi kaynatilir ve sogumaya birakilir. Tereyagi eritilir, iitilir, yogurma kabina konur. Uzerine
aycicek yagd, sut ve yumurta eklenir. Malzemeler iyice kanstirlir. Uzerine kabartma tozu, tuz ve toplanana kadar
un eklenerek yogrulur. Hamurdan yarim ceviz kadar parc¢alar alinir, yuvarlanir, tepsiye dizilir. 180 derece firinda
kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢iktiktan 3 dakika sonra Uizerine serbet gezdirilir.
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