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ELBASAN TAVA

500 gram koyun eti (kemiksiz)
2 adet havucg

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

Yarim bardak aycicek yagdi
1 bardak yogurt

2 kasik un

2 adet yumurta

200 gram kasar peyniri
Tuz

Etleri kugbagi dograyin. Et, suyunu ¢ekene kadar yagda kavurun. Sodanlar da ufak ufak dograyip katin. Biraz
daha kavurun. Domatesini, biberini ve tuzunu da koyup adzini kapatin. Hafif ateste bir saat kadar pisirin ve bir
tepsiye bosaltin. Diger tarafta un, yogurt ve yumurtayi Cirpip etin tGzerine esit sekilde yayin. En Ustine kagar
peynirini rendeleyip her tarafina yayin ye farina verin, Gzeri kizarinca ¢ikarin ve sicak servis yapin.
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