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ELBASAN HiNDi KALCA KUSBASI

1 paket Banvit Hindi Kalga Kusbasgi
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

500 gr stizme yogurt

4 adet yumurta (¢irpiimig)

1 ¢orba kasigi limonsuyu

1 tath kasigi pul kirmizi biber

Tuz (arzu edilen miktarda)

Zeytinyagindan 2 ¢orba kagsidi ayirin. Kalan zeytinyagdini isitip, etleri katin. Hizli ateste ve karistirarak, etlerin her
taraflan altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 4-5 dakika soteleyin. )

Yodurt, yumurta, limon suyu ve tuzu girpip, 4 adet porsiyonluk firin kabina paylastirin. Uzerine etleri serpin ve
Onceden isitilmig 200 °C firinda, yogdurtlu karigim iyice koyulagincaya kadar, yaklasik 20 dakika pigirin.

Kalan zeytinyagini isitip, pul kirmizi biberi katin. 2-3 saniye daha isitip, etlerin Gzerine gezdirerek servis
yapabilirsiniz.
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