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EL BOREGI (UZUNDERE ERZURUM)

Dogu Anadolu Turizm Gelistirme Projesi

2 Yemek kagsigi tereyagi

2 yumurta

3,5 su bardagi un

1 cay bardag ilik su

Yarim paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

Kizartma yagi

Un ve yag avug icinde ovalanarak iyice ufalanir. Ufalanan un-yag karigsimina yumurta, su, kabartma tozu ve tuz
kullanilarak hamur yapilir. Yapilan hamur, iki veya ¢ pargaya boliinerek yuvarlanir. Her yumak merdane ile
yarim santimetre kaliniginda agilir. U¢ parmak genigliginde seritlere balunur. Her serit verevine dilimlere
kesilerek iri baklava dilimi sekli verilir. Dilimler kizdirilmis yagda kizartilir. Servis tabagina alinir.
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