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EKSILI YAHNI (KiLIS)

1 kg yagdsiz kemikli et

1 su bardagi nohut

1 ¢corba kasigi domates salgasi
3-4 domates

1 cay bardagi piring

2 corba kagsiJi nar eksisi
Tuz

Kofte icin:

Yarim kg yagdsiz kiyma
2 sogan

3.5 su bardag@ simit
Tuz

Karabiber

Kofte icin; soganlari soyup kiyin. Kiymaya sogan, simit, tuz ve karabiber ekleyip yogurun. Hazirladiginiz kfte
harcindan misket buyUkligunde parcalar koparip elinizde yuvarlayin. Kofteleri hafif tuzlu kaynar suda haglayip
slizgece alin. Pirinci yikayip stizin. Domatesleri rendeleyip suyunu ¢ikarin. )

Kemikli eti tencereye alip lizerine ¢gikacak kadar su ekleyin. Nohudu ilave edip pisirin. Uzerinde biriken kdptikleri
kevgirle alin. Nohut ve et pisince piring, nar eksisi, tuz, salca ve domates suyunu ekleyip 15 dakika daha pisirin.
Tencereyi ocaktan alin.

Servis tabaklarina 6nce kofteleri sonra etli yahniyi paylastirin. Sicak olarak servis yapin.
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