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EKSILI TAVUK HASLAMA

500 gram gogus eti

1 adet kabak

1 adet salatalik

1 limon

4 corba kasigi tereyagi
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

1 adet portakal

Tavuk géguslerini iyice ddviin ve rulo halinde sarip yadh k&gdida sarip kaynayan suda haglayin. Tereyagdini
tavada eritin Gzerine haglanmig tavuk etini ekleyip her tarafini kizartin. Tavadan aldiktan sonra limon suyu,
portakal suyu ve baharatlari ekleyin. Sos kivamina getirin. Dilimlenmis salatalik ve az haglanmis kabaklarla da
kenarlarina alip dilimlenmis tavuk dilimleriyle servis tabagina dizip Uzerine tavada yaptiginiz portakalli sosu da
ekleyip servis yapin.
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