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EKSILI TAVUK (DIYARBAKIR)

500 gr. tavuk

1 adet havug

1 adet sogan

2 adet dolmalik biber
Siviyag, Tuz

Hamuru igin:

10 corba kasig patates nisastasi
10 corba kasigi un

1 paket kabartma tozu

2 adet yumurta

1 cay bardagi su

Tath eksili sos i¢gin:

4 corba kasig seker

4 corba kasigi sirke

4 corba kasigi limon suyu
3 ¢corba kasi§i salgca

3 adet domates

Hamuru icin, patates nisasta; un, kabartma tozu, yumurta ve suyu purtzsiz bir hale gelince kadar karistirip,
boza kivaminda bir hamur elde edin. (Kivami koyu olursa biraz daha su ekleyebilirsiniz.)

Sosu igin, seker, sirke, limon, sal¢a ve rendelenmis domatesi kizgin ateste 5 dakika kavurun.Kusbasgi
dogranmig tavuk pargalarini hamura bulayip kizdiriimig sivi yagda kizartin.

Tavaya 1,5 corba kasigi sivi yag koyup kizdirin. Ince dogranmis havug ve sogan ile kiigiik dogranmis dolma
biberi ilave edin.Hizli ateste 3 dakika sote edin. Hazirladiginiz tath eksili sosu ekleyin. 1 corba kasigi patates
nisastasi ekleyip 1 dakika kavurun.

Kizarttiginiz tavuk pargalarini ilave edin. 1 dakika karistirarak pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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