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EKSILI PIRASA

2 kg. pirasa

500 gr. sogan

2,5 desilitre zeytinyagi

1 kasik domates ezmesi

25 gr. seker

1 demet maydanoz

Tuz

10 gr. limon tozu veya iki limon

Pirasalarin baglari kesilir. 2 - 3 kat soyulur. Tahmini dérder santimetre dogradiktan sonra uzunlamasina gizilir.
Incecik tel tel dogranir, yikanir. Kaynar suya atilarak 15-17 dakika haglandiktan sonra suyu stizillp bir tepsiye
yayarak konur. Sodan soyulup yarim halkalara dogranir. Zeytinyagi ile bir tencerede hafif kavrulur. lki kasik
salca ilave edilir. Birka¢ dakika domateslerle karistirildiktan sonra tepsiye hazirlanan pirasanin Gizerine yayarak
konur. Kiyilmis maydanoz, toz seker atilir, Gzerini drtecek kadar yagsiz etsuyu veya su ilave edilir. Atese konur
pistikten sonra biraz su ile eritilmig limon tuzu veya limon ilave edilir. 25 dakika kaynadiktan sonra atesten alinir.
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