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EKSILI PIRASA

EyUp Seving

1 kg pirasa

Y2 ¢ay fincani zeytinyagi
1 adet orta boy sogan

1 yemek kasigi salca
200 gr. kiyma

2 limon

Tuz

Su

Pirasalar iyice yikayip pUskilli kismindan kesin. Daha sonra Ustten dilyuna gizik atip yarnm parmak
blyUkliginde dograyin. Bir tencereye su koyup kaynatin. Kaynayan suya pirasalar atip 20 dakika haslayin.
Kevgirle sudan ¢ikartip kenarda bekletin. Zeytinyadini tencereye koyun, sogani dograyin yagda sararttiktan
sonra Uzerine kiyma ilave edin. Salgayi ilave ettikten sonra 2 ¢cay bardadi su ilave edin. Kaynadiktan sonra tuz
ilave edin, oca@in altini kisin. Bir firin kabinin igine haglanmis pirasalari yayin, Gzerine kiymali sos dékerek firina
verin. 20-25 dakika 150 derecelik firinda pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Gzerine %z limon suyunu gezdirin.
Servis edin.
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