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EKSILI PIRASA CORBASI

Pelin Yanik

1 Adet Pirasa

3 Adet Taze Fasulye

1 Adet Havucg

1 Adet Patates

1 Adet Kereviz

2 Adet Yumurta Sarisi

1,5 Kase Yogurt

Yeteri kadar tuz

10 su bardag sicak su

1,5 Yemek Kasigi Un

1,5 Yemek Kasig Tereyag!
Yarim limon

Uzeri icin:

1,5 Yemek Kasig Tereyagi
1 Tath Kagigi Kirmizi Biber
Dogranmis kereviz yapraklari.

Ilk 6nce sogan, pirasa, havug, patates, fasulye ve kerevizi kiigiik kiiclik dograyin. Daha sonra bir tencereye
sicak su ilave edin. Once fasulyeyi koyup 10 dakika pigirin. Diger sebzeleri de ilave edip pisirmeye devam edin.
Ayri bir yerde yogurt, un, yumurta sarisini ¢irpin. 2 yemek kagigi corba suyundan igine ilave edin. Kaynamakta
olan gorbaya ekleyin. Limonu ilave edin. 5 dakika kadar kaynatip altini kapatin. Uzerine kirmizi biberle kizdirilmig
yagi dékin. Uzerinde dogranmig kereviz yapraklariyla servis yapabilirisiniz.
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