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EKSILI PILIC

6 adet banvit pilic gégus bonfile

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

12 corba kasigi kuru Gzim (sultani)

1 corba kasigi taze kekik (kiyllmis veya kuru kekik)
3 adet adagay yaprag

5 ¢orba kasiJi taze maydanoz (ince kiyilmig)

8 corba kagsiJi taze ekmek (ufak pargalanmisg)

6 corba kasiJI badem (kabuklari temizlenmis, hafif kavrulmus, ince déviimis)
12 adet sari kuru erik (cekirdekleri cikartiimig)

1 corba kasigi haghas tohumu

5-6 adet bitin karanfil

1 tath kasidi safran (ufalanmis)

600 ml tavuk suyu

4 corba kasig badem (kavrulmus)

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Isitiimig zeytinyaginda etlerin her iki yliziinGi hizl ateste 4[?ler dak. pisirin ve sicak tutun.

Kuru Gzim, kekik, adacayi, maydanoz, ekmek parcalari, ezilmis badem, erik, haghas tohumu, karanfil, safran,
tuz ve karabiberi karistinin, hafif ateste tavuk suyu ile 30 dak. pisirin. Etleri hazirladiginiz karigima ilave edip, hizli
ateste 10 dak. daha Uzeri kapali olarak pisirin. Bademleri serperek servis yapin.
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