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EKSILI PACA (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmaras Valiligi
Haci Ali Ozturan

1 kegi kellesi

4 tane ayak

1 bas sarimsak

1 yemek kasigi sumak eksisi
1 yemek kasigi kirmizibiber
Tuz

Kelle ve ayaklar buyUk bir tencerede hafif tuzlu suda iyice haslanir. (Yeterince haslanan kellenin suyu kar gibi
agarir.)

Tencereden ¢ikarilan kelle pacanin etleri siyrilir. Ki¢Uk pargalara bélinerek ayr ayr kaplara konur. Siyah kismi
ayri, yagl kismi ayri, beyin ayri, dil ayri, paca ayri olacak sekilde biriktirilir. Sonra mUsterilerin istegine gore
asagidaki gibi hazirlanarak servis yapilir. }

Kellenin suyuna sumak eksi ve tuzda ezilmis sarimsak konur. Uzerlerine yagda yakilmig kirmizibiber konur.
(Kelle paga servis tabagina alindiktan sonra yag konur.) )

Servis yapilirken bir tabaga, (istege gore) kelle paca eti konur. Uzerine kellenin suyu konur. Sonra yagda
kavrulmus kirmizibiber konarak servis yapilir.

Kelle paganin yaninda yesilbiber, tere, maydanoz, turp gibi yesillikler bulundurulur.

Not: Eksili paca sigir kellesinden de yapilabilir ama 6zellikle kegi kellesinden yapilmasi dnerilir. Bilindigi gibi
kecinin eti, sttd, yogurdu, peyniri koyun ya da sigirdan nasil daha cok ilgi gérmekteyse; kelle ve cigeri de dyle
yeglenmektedir.

Yarim yiiz yil 6ncenin Maras[2indaki kurban bayramlarinda hemen her sokaga bir [Zkelle Utiiciisl[?] yerlesirdi.
Bir yandan yaktiklari atesi kérUklerler, bir yandan da burunlarina sis gegirdikleri kelleleri bu ateste Uterlerdi. lyice
Utdlen kelleler ve ayaklar bir kez de bigakla kazindiktan sonra yeniden Gtalidur.

Kelleler ve ayaklar o denli GtlltrdU ki Gzerlerinde hi¢ kil kalmazdi.

Simdilerde Gtme yerine kolaylik olsun diye kelle ve ayaklarin derileri yizilmektedir.

Ama bu isi lokantalar i¢in yapan kelle Gtticuleri bugiin de islerini eski aliskanliklari dogrultusunda
yapmaktadirlar. Ayrica eskisi kadar olmasa da kelle Gtticlleri kurban bayramlarinda bos arsalara; kokulariyla,
isleriyle, dumanlariyla yerlesmektedirler.

Eksili paga Maras lokantalarinin en 6zel yemeklerinden biridir. Maras[?ta 24 saat paca igilir dense abartilmig
olmaz. Sabahleyin erkenden isine gidenlerin bir kismi paca i¢erler. Paca dgleye dek igildigi gibi, 6gle aksam
arasi da tUketilebilmektedir. Aksamdan sonra hele i¢ki kullananlar gece kulUplerinden, pavyonlardan ¢iktiktan
sonra, yani sabaha karsi, olmazsa olmaz tirtinden paca icerler ve sonra evlerine giderler.

Evlerde kelle paca yapildiginda genelde olmasa da kimi zaman yaninda bulgur pilavi yapildigi da olur. Evlerde
paga yapildiginda cogu zaman kelle ve ayagin disindaki etler kullaniimaktadir.

Bir ayrinti daha vermek gerekirse,ayaktan yapilan eksili paganin, safra kesesindeki ve bébrekteki taslar
erittigine inanilir.

Yukarida sdzu edilen sarimsak, tuzda ezildikten sonra bir miktar su ile sivilastirilarak pagaci dilkk&nlarinda
bulundurulur. Servis yapilirken sarimsakl sudan tabaga biraz konur. Bu sarimsakli su, kesinkes taze olmalidir.
Bayatladiginda sarimsaktan vaz gegerek hemen dékullp yenisi hazirlanmalidir, aksi halde pacanin tadi kagar.
Bu noktadan yola gikilarak [7]Sarimsagi hesap eden paga igemez![?] deyimi ortaya ¢ikmistir (Sarimsagi hesap
etmek, sarimsagin maliyetini diisinerek bayat sarimsakli suyu ertesi giin de kullanmak anlaminadir.)
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