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EKSILI MALHUTA CORBASI (TUNCELI)

1,5 su bardagi mercimek

6 su bardagi su

1 bas sarimsak

50 gram margarin

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi biber

1 adet limon

1 cay kasigi sumak

yarim cay bardagi koruk eksisi

Mercimek, sarimsagin yarisiyla beraber bir tencereye konur. Uzerine su dékillir. Malzemeler ezilinceye kadar
pigirilir. Tuz ve karabiber katilir. Geriye kalan sarimsak margarin ile pembelesinceye kadara kavrulur.
Mercimege ilave edilir. 1-2 dakika kaynatilir. Gzerine kirmizi biber, limon , sumak ve koruk eksisi dokilUp servis

yapilir.
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