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EKSILI LOHUSA CORBASI

4 corba kasigi tereyagi

1 It et suyu

1 adet limon suyu

3 kasik un

2 adet yumurta

500 ml su

350 gr. ince ¢ekilmis kuzu kiymasi
1 cay kasigdi taze ¢ekilmis karabiber
2 cay kasigi domates salcasi
yarim ¢orba kasigi kuru reyhan

1 cay kasigi toz kirmizibiber

Et suyunu tencerede kaynatin. Bir kapla limon suyunu, un ve yumurtalarla birlikte ¢irpin. Bu terbiyeye suyu
ekleyip karistirin. Terbiyeyi hi¢ topak kalmamasi igin sUrekli karistirarak, ¢orbaya yedirin. Bir tagim kaynatip
corbayi atesten alin. Tuzunu ayarlayin. Kiymayi tuz ve biber ile yodurup, findiktan biraz daha iri ki¢ik Kéfteler
yapin. Kéfteleri biraz unlayin. Bir tavada 2 gorba kagiginitereyagini kizdirin. Kéfteleri igine atarak iyice kizartin.
Kizaran kofteleri yagiyla birlikle corbanin igine bosaltin.

Bu arada kalan tereyagdini kirmizibiber ve salga ile ezerek kizdirin. Gorbanin Ustline biberli yagi gezdirip, reyhan
ya da maydanoz serpistirerek servis yapin.
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