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EKSILI KOFTE

300 gram kiyma

1 adet sogan

2 ¢orba kagsiJi piring
2 adet patates

2 adet havucg

1 cay bardagi bezelye
2 adet sivri biber

1 corba kasigi nane

1 limon

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 ¢corba kasigi un

5 bardak su

Tuz

Karabiber

Oncelikle kéftesi icin kiymayi bir kaba alin, (izerine piring, rendelenmis sogan, tuz ve karabiberi ekleyip kofteleri
yapin. Bir tencereye tereyadini koyup eritin ve kiip dogranmig sebzeleri ekleyin. 3 dakika kadar kavurup suyunu
verin. Kaynayinca igine kofteleri ekleyin. 20 dakika kadar kaynatip sicak olarak servis yapin.
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