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EKSILI KESTIRMELI SULU KOFTE

https://www.kristalyaglari.com

1 adet patates

Yarim kg dana kiymasi
1 fincan piring

1 su bardagi un

1 adet limon

1 adet yumurtanin sarisi
Tuz

4 su bardagi su

1 adet kuru sogan

1 cay bardadi Kristal Zeytinyagi
1 adet havug

Pirin¢, kiyma, sogan, karabiber, tuz hepsi karigtirilir ve kiclk kofteler hazirlanarak una bulanir. Havug ve
patatesler zeytinyaginda kizartilir, 4 bardak su ilave edilir ve kaynatilir Kaynayan suya kofteler eklenir, 15 dakika

pisirilir Ayri bir yerde limon suyu ve yumurtanin sarisi ¢irpilir, kaynayan yemege yavas yavas ilave edilir ve
pigirilir yinca servis yapillir.
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