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EKSILI CORBA

1 batlin kemikli tavuk but
5 su bardagi sicak su

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

1 dis sarimsak

1 limonun suyu

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

2 kasik tereyagi

1 kasik kirmizi toz biber

Suyu tencereye koyup kemikli tavuk butla birlikte et yumusayana kadar kaynatin. Kaynarken tuzunu ilave edin.
Tavuk budunu sudan alip bir kenarda sogumaya birakin. Sarimsagi ezin. Bir yumurta sarisi, limonsuyu ve 2
kasik unla birlikte sarimsagi ¢irpin. Karisima 1 kepge kadar tenceredeki sudan ekleyip tekrar ¢irpin. Karigimi
yavas yavas tenceredeki et suyuna ilave edin. Kisik ateste 1 tasim kaynatin. Pigmis olan tavuk butunun etlerini
tel tel ayinp gorbaya ilave edin. Tereyagini kiigUk bir tavada eritip kirmizi toz biberi ekleyin ve kizdirin. Gorbayi
kaselere servis yapip Uzerine biberli yad gezdirerek sisleyin.
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